[image: image1.emf][image: image2.emf]




PROCESSO LICITATÓRIO N° 002/2011

CARTA CONVITE N° 001/2011

1. PREÂMBULO

A Prefeitura Municipal de Nova Trento, através da Secretaria Municipal da Educação e Esportes, situada à Praça del Comune, nº 126, Centro, CONVIDA essa conceituada empresa a participar do presente certame licitatório, na modalidade CARTA CONVITE, do tipo MENOR PREÇO POR GRUPO, o qual será processado e julgado em consonância com a Lei 8.666/93 e demais diplomas legais pertinentes. 

1.2 – Para  recebimento do envelope PROPOSTA,  fica determinado o dia 04 de fevereiro de 2011, até às 13:00 horas, o qual deverá ser entregue na Secretaria da Comissão de Julgamento de Licitações, sito à Santo Inácio, 126, Centro, prédio da Prefeitura Municipal.

1.3 – O início da abertura do envelope PROPOSTA ocorrerá às 13:15 horas, na sala de Licitações no mesmo endereço e no mesmo dia mencionado no item 1.2.

2. OBJETO

2.1 – Aquisição parcelada de ALIMENTOS PARA CRECHES MUNICIPAIS para o ano  de 2011, conforme especificações constantes do Anexo I e Anexo II, que ficam fazendo parte integrante deste CONVITE.

3. DAS CONDIÇÕES DE PARTICIPAÇÃO

3.1 – Além das empresas convidadas pela Administração, poderão participar do presente, empresas interessadas, cadastradas na correspondente especialidade em qualquer órgão ou entidade da Administração Pública, que manifestarem interesse com antecedência de até 24 horas antes do prazo previsto para entrega das propostas.

3.2. - As microempresas e empresas de pequeno porte que desejarem obter os benefícios atribuídos pela Lei Complementar 123/2006, de 15/12/2006, deverão pleitear o mesmo de acordo com os ditames daquele diploma legal. 

4. DA FORMA DE PREENCHIMENTO DO ENVELOPE

4.1 Os envelopes 1 e 2, contendo respectivamente a documentação referente à habilitação e proposta de preço, deverão ser entregues na data, horário e local indicados no preâmbulo deste instrumento convocatório, devidamente fechados, constando da face de cada qual os seguintes dizeres:

a) CONVITE Nº _____/2011

ENVELOPE 1 – DOCUMENTOS DE HABILITAÇÃO

PROPONENTE: _________(nome da empresa)

b) CONVITE Nº _____/2011

ENVELOPE 2 – PROPOSTA DE PREÇO

PROPONENTE: _________(nome da empresa)

4.2 Caso o proponente encaminhe um representante para acompanhar o procedimento licitatório, deverá formalizar uma Carta de Credenciamento, a qual deverá ser entregue à Comissão de Licitação na data de abertura dos envelopes 1.

5. DOCUMENTAÇÃO REFERENTE À HABILITAÇÃO (art. 29 e 32)

5.1 – As empresas interessadas e/ou cadastradas deverão no dia da abertura da Proposta apresentar dois envelopes sendo:

a) Envelope de Documentação – Contendo:

* Negativa de Débito do FGTS;

* Negativa de Débito do INSS;

* Negativa de Débitos Municipal;

* Declaração da empresa proponente, sob pena da Lei, que atende ao inciso V, do artigo 27, da Lei n° 8.666/93 de 21 de junho de 1993, que se refere ao inciso XXXIII, do artigo 7° da Constituição Federal, de que não possui em seu quadro de empregados, trabalhadores menores de dezoito anos realizando trabalhos noturnos, perigosos e insalubres, e de menores de dezesseis anos trabalhando em qualquer tipo de função, salvo na condição de aprendiz, a partir dos quatorze anos.

* Declaração da própria empresa de que não está impedida de licitar com quaisquer órgãos públicos Estaduais, Municipais ou Federais.

b) Envelope Proposta – Contendo:

* A proposta propriamente dita, datilografada, impressa ou manuscrita,  em duas vias, redigida em português de forma clara detalhada, sem emendas ou rasuras, assinada em seu final pelo representante legal da proponente e rubricada nas demais folhas, conterá:

* Razão social, endereço completo, CNPJ do MF.;

* Número do convite e do processo;

* Descrição do objeto da licitação, obedecidas as especificações constantes do memorial descritivo anexo ao presente;

* Preço ofertado, em moeda corrente nacional, incluindo os tributos incidentes e transporte;

* Validade da proposta: mínimo de 60 dias, a contar da data da abertura do envelope proposta;

* Prazo de entrega: imediato, com Emissão de Autorização pela Prefeita, ou pela Secretaria de Educação e Esportes;

* Condições de pagamento: mínimo de 30  dias a partir da entrega do objeto da licitação;

* Local, data, assinatura e identificação do signatário.

6. DA ABERTURA DOS ENVELOPES E DO JULGAMENTO

6.1. – O  presente convite será processado e julgado de acordo com o procedimento estabelecido no art. 43 da Lei n° 8.666/93.

6.1.1 – No dia, local e hora designados no preâmbulo, na presença dos licitantes ou de seus representantes legais que comparecerem ao ato, a comissão iniciará os trabalhos, examinando os envelopes proposta, os quais serão rubricados pelos seus membros e representantes presentes, procedendo-se a seguir sua abertura.

6.1.2 – Após abertos os envelopes, as propostas serão tidas como imutáveis e acabadas, não sendo admitidas quaisquer providências posteriores tendentes a sanar suas falhas ou omissões.

6.1.3 – As propostas serão examinadas e rubricadas pelos membros e representantes dos licitantes presentes, procedendo-se à leitura das mesmas;

6.1.3.1 – As propostas que apresentarem erros manifestos de cálculos serão corrigidas automaticamente pela Comissão;

6.1.3.2 – Desta forma será lavrada ata circunstanciada, que será assinada pelos membros da comissão e representantes presentes, constando da mesma toda e qualquer declaração.

6.1.4 – Se ocorrer a suspensão da reunião para julgamento e a mesma não puder ser realizada no mesmo dia, o resultado será publicado no Mural da Prefeitura, para conhecimento dos interessados.

6.2. Critérios de Julgamento

6.2.1 – Desclassificação:

6.2.1.1 – Serão desclassificadas as propostas que:

a) não obedecerem as condições estabelecidas no convite;

b) apresentarem preços manifestadamente inexequíveis ou excessivos; (podemos considerar preço máximo que estamos dispostos a pagar inciso X do art. 40)

b.1) será considerado preço excessivo aquele que estiver acima do praticado no mercado.

6.2.1.2 – Se todas as propostas forem desclassificadas, a Administração poderá fixar aos licitantes o prazo de 3 dias úteis para reapresentação de outras escoimadas das causas que ensejarem a desclassificação.

6.2.2 – Classificação

6.2.2.1 – As propostas consideradas aceitáveis serão analisadas pela comissão, que fará a classificação por global, levando-se em conta exclusivamente o menor preço.

a) a classificação se fará pela ordem crescente dos preços propostos;

b) no caso de empate, será assegurada preferência por bens produzidos por empresas brasileiras;

c) persistindo o empate ocorrerá, para fins de desempate, sorteio, em dia e horário previamente divulgado, com a presença dos membros da comissão, sendo necessariamente convocados os licitantes empatados;

6.3 – Adjudicação e Homologação.

6.3.1 – A comissão fará a adjudicação à primeira classificada.

6.3.2 – Adjudicado o objeto, a comissão, após decorrido o prazo de interposição de recurso ou julgado o mesmo, submeterá os autos à autoridade competente para deliberação quanto a homologação da adjudicação.

7. PRAZO E CONDIÇÕES PARA ASSINATURA DO CONTRATO OU RETIRADA DO DOCUMENTO EQUIVALENTE 

7.1 – O proponente vencedor deverá assinar o instrumento contratual ou retirar o documento equivalente no prazo de 5 dias consecutivos, a partir do comunicado expedido pela Administração.

7.2 – Nos termos do § 2° do art. 64 da Lei 8.666/93, poderá a administração, quando o convocado se recusar a assinar o contrato ou retirar o documento equivalente, no prazo estabelecido, convocar os licitantes remanescentes, na ordem de classificação, para fazê-lo em igual prazo e nas mesmas condições da primeira classificada, inclusive quanto aos preços ou revogar a licitação, independentemente da cominação estabelecida pelo art. 81 da legislação citada.

7.3 – No ato da assinatura do instrumento contratual ou da retirada do documento equivalente, a empresa deverá apresentar:

7.3.1 – Prova de Situação Regular perante o Instituto Nacional de Seguridade Social – apresentando o CND – Certidão Negativa de Débito;

7.3.2 – Prova de Regularidade perante o FGTS – Fundo de Garantia por Tempo de Serviço (Lei 9.012, de 30/03/95).

7.3.3 – O descumprimento dos dispostos nos subitens 7.3.1 e 7.3.2 implicará no impedimento em assinar o termo contratual ou na retirada do documento equivalente, sujeitando a empresa às penalidades previstas no subitem 10.1.1.

8. LOCAL E PRAZO DE ENTREGA DO OBJETO DA LICITAÇÃO

8.1 – O Objeto da licitação deverá ser entregue nos locais especificados no ANEXO II, no horário  das 13:00 às 19:00 horas, de segunda a sexta-feira.

8.2 – O prazo máximo para entrega do objeto da licitação é imediato, sendo que a contratada deverá possuir autorização da Secretária Municipal de Educação e Esportes para entrega do objeto. 

9. DAS CONDIÇOES DE  PAGAMENTO

9.1 – O pagamento será efetuado através do Banco do Brasil S/A, até o 30º dia a contar do recebimento parcelado do objeto da licitação e da documentação fiscal, devidamente atestada pela administração.

9.1.1 – Em caso de devolução da documentação fiscal para correção, o prazo para pagamento fluirá a partir da sua reapresentação.

9.1.2 - O pagamento decorrente da aquisição do objeto da presente licitação será efetuado através da previsão orçamentária prevista para o ano de 2011.

10. DAS SANÇÕES

10.1 – Pela recusa injustificada em assinar o termo contratual ou em retirar o documento equivalente, dentro do prazo estabelecido, será aplicada multa correspondente a 5% do valor do contrato, não aplicando-se a mesma, à empresa remanescente, em virtude da não aceitação da primeira convocada.

10.2 – Pelo descumprimento das condições estabelecidas no ajuste, a contratada fica sujeita às seguintes penalidades:

10.2.1 – Pelo atraso injustificado na entrega do objeto da licitação:

10.2.1.1 – até 15 dias, multa de 2% sobre o valor da obrigação, por dia de atraso;

10.2.1.2 – superior a 15 dias, multa de 3% sobre o valor da obrigação, por dia de atraso;

10.2.2 – Pela inexecução total ou parcial do ajuste, multa de 5%, calculada sobre o valor do objeto não entregue.

11. RECURSOS

11.1 – Aos proponentes é assegurado o direito de interposição de Recursos, nos termos do art. 109 da Lei nº 8.666/93, o qual será recebido e processado nos termos ali estabelecidos.

12. DO HORÁRIO E LOCAL PARA OBTENÇÃO DE ESCLARECIMENTOS 

12.1 – Este convite será fixado para conhecimento e consulta dos interessados no Diário Oficial dos Municípios, bem como no Jornal de circulação local O TRENTINO.

12.2 – Maiores esclarecimentos poderão ser obtidos na Prefeitura Municipal no endereço mencionado no Preâmbulo, no horário das 13:00 as 19:00 horas até o último dia previsto para a entrega dos envelopes proposta.

Nova Trento-SC, 14 de janeiro de 2011.

........................................................................

Orivan Jarbas Orsi

Prefeito Municipal

.............................................................................

Aprígio José Botameli

Presidente da Comissão de Licitações

A N E X O   I

PROCESSO LICITATÓRIO N° 002/2011

CARTA CONVITE N° 001/2011

TIPO: MENOR PREÇO POR GRUPO

Abertura: 04/02/2011 às 13:15 horas

LOTE I

	Item
	Qtde.
	Unidade
	ESPECIFICAÇÃO
	Marca
	Pço. Unit.
	Pço. Total

	
	60
	Kg
	 Achocolatado instantâneo com vitaminas. Deverá ser obtido de matérias primas sãs e limpas isentas de matérias terrosas, de parasitas, detritos animais, cascas de sementes de cacau e outros detritos vegetais. Aspecto: pó homogêneo, cor próprio do tipo, cheiro característico e sabor doce, próprio. Com umidade máxima de 3 %.  O produto deverá ter validade não inferior a 120 dias a partir da data de entrega. Embalagem de 0,4 ou 1 Kg. 
	
	
	

	
	2
	Kg
	Açafrão em pó. Homogêneo, obtido de raízes de espécimes genuínas, de coloração alaranjado intenso. O produto deverá ter validade não inferior a 180 dias a partir da data de entrega. Embalagem de 0,25 ou 0,5 Kg.
	
	
	

	
	750
	Kg.
	Açúcar Refinado. Obtido de cana de açúcar livre de fermentação, isento de matéria terrosa, parasitos e detritos animais ou vegetais. A embalagem deverá conter data de fabricação, data de validade e número do lote de fabricação. A validade do produto não poderá ser inferior a 180 dias do recebimento. Embalagem de 1 Kg. 
	
	
	

	
	1000
	Kg.
	Arroz parbolizado. Contendo no mínimo de 90 % de grãos inteiros com no máximo de 14 % de umidade. Rendimento após o cozimento de no mínimo 2,5 vezes a mais do peso antes da cocção, devendo também apresentar coloração branca ou amarelada, grãos inteiros e soltos após cozimento. O produto deverá ter validade não inferior a 180 dias após a data de entrega. Embalagem de 1 Kg
	
	
	

	
	200
	Kg.
	Bolacha Doce (Leite/maria/chocolate/côco) Deverá ser fabricado a a partir de matérias primas sãs e limpas, isentas de matérias terrosas, parasitos e em perfeito estado de conservação. Serão rejeitados biscoitos mal cozidos, queimados e de caracteres organolépticos anormais, não podendo apresentar excesso de dureza e nem se apresentar quebradiço. O produto deverá ter validade não inferior a 180 dias a partir da data de entrega. Embalagem de 0,4 ou 1 kg..
	
	
	

	
	90
	Kg. 
	Bolacha salgada cream- craker. Deverá ser fabricado a a partir de matérias primas sãs e limpas, isentas de matérias terrosas, parasitos e em perfeito estado de conservação. Serão rejeitados biscoitos mal cozidos, queimados e de caracteres organolépticos anormais, não podendo apresentar excesso de dureza e nem se apresentar quebradiço. O produto deverá ter validade não inferior a 180 dias a partir da data de entrega. Embalagem de 0,4 Kg ou 0,8 Kg.
	
	
	

	
	100
	Kg.
	Café torrado e moído.  Selo da ABIC - com tolerância de 1 % de impurezas como cascas, paus.  Com ausência de larvas, parasitos e substâncias estranhas, umidade máxima de 6 % P/P e resíduo mineral fixo máximo de 5 % P/P, cafeína mínima de 0,7 % P/P. O produto deverá ter validade não inferior a 120 dias a partir da da entrega. Embalagem 0,5 Kg. 
	
	
	

	
	10
	Und
	Canela em pó. Homogêneo, obtidos de frutos maduros de espécimes genuínos, de coloração vermelho intenso. O produto deverá ter validade não inferior a 120 dias a partir da data de entrega. Embalagem de  30 gr.
	
	
	

	
	8
	Kg.
	Colorau em Pó. Homogêneo, obtidos de frutos maduros de espécimes genuínos, de coloração vermelho intenso. O produto deverá ter validade não inferior a 120 dias a partir da data de entrega. Embalagem de 0,100 Kg.
	
	
	

	
	1,5
	Kg
	Cominho em pó. Homogêneo, obtido de espécimes genuínas, de coloração característica. O produto deverá ter validade não inferior a 180 dias a partir da data de entrega. Embalagem de 0,25 ou 0,5 Kg.
	
	
	

	
	1,5
	Kg
	 Curry em pó. Homogêneo, obtido de espécimes genuínas, de coloração característica. O produto deverá ter validade não inferior a 180 dias a partir da data de entrega. Embalagem de 0,25 ou  0,5 Kg.
	
	
	

	
	52,5
	Kg
	Doce de frutas. Deverá ser fabricado com matérias-primas sãs e limpas, isentas de matéria terrosa, parasitas, e em perfeito estado de conservação. O produto deverá ter validade não inferior a 180 dias a partir da data de entrega. Embalagem de 0,700 Kg.
	
	
	

	
	14
	Kg.
	Doce de leite. Deverá ser fabricado com matérias-primas sãs e limpas, isentas de matéria terrosa, parasitas, e em perfeito estado de conservação. O produto deverá ter validade não inferior a 180 dias a partir da data de entrega. Embalagem de 0,400 Kg. 
	
	
	

	
	5
	Kg
	Ervilha em conserva. Obtida de leguminosas sãs, livres de parasitos, terras e outras sujidades, não poderá ter grãos mofados, escuros. A lata não deve estar amassada, enferrujada.  O produto deverá ter validade não inferior a 180 dias a partir da data de entrega.

Lata de 0,2 kg.
	
	
	

	
	200
	Lata
	Extrato de Tomate. Concentrado com no mínimo 1 % de carboidrato e 5 % de sódio por porção, deverá ser preparada com frutos maduros, escolhidos, sãos, sem pele e sementes. O produto deverá estar isento de fermentações e não indicar processamento defeituoso. O produto deverá ter validade inferior a 180 dias a partir da data de entrega. Embalagem de 0,35 Kg.   
	
	
	

	
	3
	Kg
	Farinha de aveia. Homogêneo, de coloração, cheiro e sabor caraterístico. O produto deverá ter validade não inferior a 120 dias a partir da data de entrega.

Embalagem de 0,5 ou 1 Kg 
	
	
	

	
	60
	Kg.
	Farinha de mandioca. Homogênea, obtido de espécimes genuínas, de coloração característica. O produto deverá ter validade não inferior a 120 dias a partir da data de entrega. Embalagem de 1 Kg.
	
	
	

	
	110
	Kg.
	Farinha de milho pré-cozida, enriquecida com ferro e ácido fólico. Produto obtido a partir de cereal limpo, são e limpo, livre de  insetos, de matéria terrosa e em perfeito estado de conservação. Não poderá estar úmida, fermentada ou rançosa, com aspecto de pó fino, cor característica, cheiro próprio e sabor próprio. O produto deverá ter validade não inferior a 180 dias a partir da data de entrega.   Embalagem de 0,5 kg. 
	
	
	

	
	750
	Kg
	Farinha de Trigo Especial Enriquecida com ferro e ácido fólico. Produto obtido a partir de cereal limpo desgerminado, são e limpo, livre de insetos, de matéria terrosa e em perfeito estado de conservação. Não poderá estar úmida, fermentada ou rançosa, com aspecto de pó fino, cor branca ou ligeiramente amarelada, cheiro próprio e sabor próprio. O produto deverá ter validade não inferior a 180 dias a partir da data de entrega. Embalagem 1 ou 5  Kg.
	
	
	

	
	20
	Kg
	Farinha de trigo integral.  Produto obtido a partir de cereal  desgerminado, são e limpo, livre de insetos, de matéria terrosa e em perfeito estado de conservação. Não poderá estar úmida, fermentada ou rançosa, com aspecto de pó fino, cor característica, cheiro próprio e sabor próprio. O produto deverá ter validade não inferior a 180 dias a partir da data de entrega. Embalagem 0,5 ou 1 kg.
	
	
	

	
	8
	Kg
	Farinha de rosca. Produto obtido a partir de matéria prima, sã e limpa, livre de insetos e em perfeito estado de conservação. Não poderá estar úmida, fermentada ou rançosa, com aspecto de pó fino, cor branca ou ligeiramente amarelada, cheiro próprio e sabor próprio. O produto deverá ter validade não inferior a 180 dias a partir da data de entrega. Embalagem 0,5 ou 1  Kg.
	
	
	

	
	60
	Kg
	Feijão carioca. Classe: Carioca tipo 1 (um). Constituído de no mínimo 90 % a 98 % de grãos inteiros e íntegros, na cor característica a variedade correspondente de tamanho e formatos naturais, maduros, limpos e secos. Embalagem de 1 Kg.
	
	
	

	
	450
	Kg
	Feijão Preto. Tipo 1 (um). Constituído de no mínimo 90 % a 98 % de grãos inteiros e íntegros, na cor característica a variedade correspondente de tamanho e formatos naturais, maduros, limpos e secos. Embalagem de 1 Kg.
	
	
	

	
	10
	Kg
	Fermento biológico seco, instantâneo. Produto formado de substâncias biológicas que por influência do calor e/ou umidade produz desprendimento gasoso capaz de expandir massas elaboradas com farinhas, amidos ou féculas, aumentando-lhes o volume e a porosidade. Embalagem 0,100 Kg.
	
	
	

	
	130
	Lata
	Fermento químico para Bolo. Produto formado de substâncias químicas que por influência do calor e/ou umidade produz desprendimento gasoso capaz de expandir massas elaboradas com farinhas, amidos ou féculas, aumentando-lhes o volume e a porosidade. Embalagem 0,1 Kg. 
	
	
	

	
	3200
	Lts
	Leite integral tetra pack. O leite deve ser na forma fluída, livre de toxinas, parasitos e outros contaminantes. Processado pelo sistema UHT a temperatura acima de 140º C. O produto deverá ter validade não inferior a 90 dias a partir da data da entrega. Embalagem 1 lt.
	
	
	

	
	3
	Kg
	Linhaça escura em grãos. O produto deve ter  coloração, cheiro e sabor caraterístico. O produto deverá ter validade não inferior a 120 dias a partir da data de entrega. Embalagem de 0,25 ou 0,5  kg ou granel.
	
	
	

	
	80
	Kg.
	Macarrão aletria, sêmola.  Submetido a processo de secagem, acondicionado em saco transparente de polietileno. A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, informações nutricionais, número do lote, data de fabricação, data de validade, condições de armazenagem e qualidade do produto. Deverão ser fabricados a partir de matérias primas sãs e limpas isentas de matérias terrosas, parasitos e larvas. Não pode estar fermentado ou rançoso. Na embalagem não poderá haver mistura de outros tipos de macarrão. Rendimento mínimo após o cozimento de 2 vezes a mais do peso antes da cocção. O produto deverá apresentar validade mínima de 6 meses a partir da data de entrega. Embalagem  de 0,5 ou 1 Kg.  
	
	
	

	
	120
	Kg.
	Macarrão espagueti, sêmola, com vitamina A . Submetido a processo de secagem, acondicionado em saco transparente de polietileno. A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, informações nutricionais, número do lote, data de fabricação, data de validade, condições de armazenagem e qualidade do produto. Deverão ser fabricados a partir de matérias primas sãs e limpas isentas de matérias terrosas, parasitos e larvas. Não pode estar fermentado ou rançoso. Na embalagem não poderá haver mistura de outros tipos de macarrão. Rendimento mínimo após o cozimento de 2 vezes a mais do peso antes da cocção. O produto deverá apresentar validade mínima de 6 meses a partir da data de entrega. Embalagem  de 0,5 ou 1 Kg.    
	
	
	

	
	150
	Kg
	Macarrão Parafuso, sêmola  com Vitamina A. Submetido a processo de secagem, acondicionado em saco transparente de polietileno. A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, informações nutricionais, número do lote, data de fabricação, data de validade, condições de armazenagem e qualidade do produto. Deverão ser fabricados a partir de matérias primas sãs e limpas isentas de matérias terrosas, parasitos e larvas. Não pode estar fermentado ou rançoso. Na embalagem não poderá haver mistura de outros tipos de macarrão. Rendimento mínimo após o cozimento de 2 vezes a mais do peso antes da cocção. O produto deverá apresentar validade mínima de 6 meses a partir da data de entrega. Embalagem  de 0,5 ou 1 Kg
	
	
	

	
	70
	Kg.
	Margarina vegetal c/ sal, livre de gordura trans. O produto deverá ter validade inferior a 180 dias a partir da  entrega. Embalagem com 0,5 ou 1 Kg.
	
	
	

	
	30
	Kg
	Melado de cana. Obtido   de espécimes genuínas, de coloração característica. O produto deverá ter validade não inferior a 120 dias a partir da data de entrega. Embalagem de 0,4  ou 0,9 Kg.
	
	
	

	
	8
	Kg
	Milho verde em conserva. Obtido de cereais sãos, livres de parasitos, terras e outras sujidades, não poderá ter grãos mofados, escuros. A lata não deve estar amassada, enferrujada.  O produto deverá ter validade não inferior a 180 dias a partir da data de entrega.  Embalagem de 0,2 kg.
	
	
	

	
	300
	Unid
	Óleo Refinado de Soja. Que sofreu processo tecnológico adequado como degomagem, neutralização, clarificação, frigorificação ou não de desodorização, preparada à partir de grãos de soja sãos e limpos, sem conservantes, livre de matéria terrosa, de parasitas e de detritos animais e vegetais. Embalagem  PET  ou lata de 0,9 litros. 
	
	
	

	
	1
	Kg
	Orégano seco. Obtido de espécimes genuínas, de coloração característica. O produto deverá ter validade não inferior a 180 dias a partir da data de entrega. Embalagem de 0,1 Kg.
	
	
	

	
	300
	Dz
	Ovos de Galinha Frescos – Tipo A – Vermelho ou Branco,    limpo, pesando aproxim. 60 gramas cada. Acomodado em bandejas de papelão com 12 unidades. Acondicionado em embalagens limpas, secas, não violada, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do consumo. A embalagem de verá conter externamente os dados de identificação e procedência, número de lote, data de embalagem, data de validade, condições de armazenamento, qualidade e do produto, número do registro no ministério da agricultura/SIF/DIPOA.
	
	
	

	
	150
	Kg
	Polvilho azedo. Homogêneo, obtido de espécimes genuínas, de coloração característica. O produto deverá ter validade não inferior a 120 dias a partir da data de entrega. Embalagem de 1 Kg.
	
	
	

	
	400
	cxa
	Pó para gelatina, sabor frutas, isento de adoçantes artificiais. O produto deverá ter validade não inferior a 120 dias a partir da data da entrega. Caixa de 85 gr.
	
	
	

	
	250
	Unid
	Pó para pudim, sem leite, sabores diversos.  Homogêneo, de coloração, cheiro e sabor caraterístico. O produto deverá ter validade não inferior a 120 dias a partir da data de entrega. 

Envelope de 40 gramas.
	
	
	

	
	10
	Kg
	Proteína Texturizada de soja de textura fina. Homogênea, obtido de espécimes genuínas, de coloração característica. O produto deverá ter validade não inferior a 120 dias a partir da data de entrega. Embalagem de  0,5 ou 1  Kg. 
	
	
	

	
	40
	Unid
	Queijo parmesão ralado. Obtido de matérias primas selecionadas. O produto deverá ter validade não inferior a 120 dias a partir da data da entrega. Embalagem  de 50 grs.
	
	
	

	
	120
	Kg. 
	Sal Refinado Iodado. com granulação uniforme e com cristais brancos, com no mínimo de 98,5 % de cloreto de sódio e com dosagem de sais de iodo de no mínimo 10 mg e máximo de 15 mg de iodo por quilo de acordo com a legislação federal específica. O produto deverá ter validade não inferior a 180 dias após a data de entrega. Embalagem de 1 Kg. 
	
	
	

	
	80
	Unid
	Vinagre de Álcool. Acondicionado em frasco plástico resistente. O produto deverá ter validade não inferior a 180 dias a partir da data de entrega. Embalagem de 0,9 litros. 
	
	
	

	TOTAL
	


LOTE II

	Item
	Qtde.
	Unidade
	ESPECIFICAÇÃO
	Marca
	Preço Unit.
	Preço Total

	
	250
	Lt
	Bebida láctea sabores diversos. O produto deve ser composto de iogurte e leite integrais, sendo usado matérias primas selecionadas e inspecionadas.  O produto deverá ter validade não inferior a 45 dias a partir da data de entrega. Embalagem plástica de 0,9 lt.
	
	
	

	
	100
	Kg.
	Carne Bovina de 1a (patinho) cortada em bifes finos e passados na máquina de amaciar, com percapita  em torno de 100 gramas/ 

(Certificado de Inspeção Estadual ou Federal).
	
	
	

	
	250
	Kg.
	Carne Bovina de 2ª sem osso/ 

 paleta, picada em cubos de até 0,3 Kg. Aspecto próprio, não amolecida e nem pegajosa, cor própria sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor próprio, com ausência de sujidades, parasitos e larvas. Devendo conter no máximo 10 % de gordura. Deve ser isenta de cartilagens e de ossos e conter no máximo de 3 % de aponevroses, com registro no SIF. Embalagem até 1 Kg. 
	
	
	

	
	300
	Kg.
	Carne Bovina Moída de 2ª resfriada.   Aspecto próprio, não amolecida e nem pegajosa, cor própria sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor próprio, com ausência de sujidades, parasitos e larvas. Devendo conter no máximo 10 % de gordura. Deve ser isenta de cartilagens e de ossos e conter no máximo de 3 % de aponevroses, com registro no SIF. Embalagem até 2 Kg. 
	
	
	

	
	350
	Kg.
	Cortes de Frango (coxa e sobrecoxa). Com adição de água de no máximo 6 %. Aspecto próprio, não amolecida e nem pegajosa, cor própria, sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor próprio, com ausência de sujidades, parasitos e larvas, com registro. Embalagem com até 1 kg.
	
	
	

	
	400
	Kg.
	Cortes de Frango (Peito frango com osso ). Com adição de água de no máximo 6 %. Aspecto próprio, não amolecida e nem pegajosa, cor própria, sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor próprio, com ausência de sujidades, parasitos e larvas, com registro. Embalagem com até 1 kg.
	
	
	

	
	60
	Kg.
	Filé de Peixe, sem espinhas (Cação). Aspecto próprio, não amolecido e nem pegajoso, cor própria, sem manchas , cheiro e sabor próprio, com ausência de sujidades, parasitos e larvas. Embalagem de 0,5 ou  1 kg.
	
	
	

	
	10
	Kg
	Queijo prato fatiado.  Elaborado com matérias primas selecionadas. O produto deverá ter validade não inferior a 90 dias a partir da data de entrega. Embalagem a granel.
	
	
	

	
	20
	Kg
	Requeijão cremoso. Elaborado com matérias primas selecionadas. O produto deverá ter validade não inferior a 90 dias a partir da data de entrega. Embalagem 0,2 ou 0,4 kg.
	
	
	

	TOTAL
	


LOTE III

	Item
	Qtde.
	Unidade
	ESPECIFICAÇÃO
	Marca
	Preço Unit.
	Preço Total

	
	20
	Unid
	Abacaxi. Deve apresentar características do cultivar bem definidas, estar fisiologicamente desenvolvidos, bem formados, com coloração própria, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças e estar em perfeitas condições de conservação e maturação.
	
	
	

	
	200
	Kg
	Abóbora comum. Deve apresentar características do cultivar bem definidas, estar fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas, com coloração própria, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças e estar em perfeitas condições de conservação e maturação. 
	
	
	

	
	30
	Kg         
	Abobrinha verde. Deve apresentar características do cultivar bem definidas, estar fisiologicamente desenvolvidos, bem formados, com coloração própria, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças e estar em perfeitas condições de conservação e maturação..
	
	
	

	
	200
	Kg
	Aipim sem casca e congelado. Deve apresentar características do cultivar bem definidas, estar fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas, com coloração própria, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças e estar em perfeitas condições de conservação e maturação. 
	
	
	

	
	20
	Kg
	Alho em Cabeça. Deve apresentar características do cultivar bem definidas, estar fisiologicamente desenvolvidos, bem formados, com coloração própria, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças e estar em perfeitas condições de conservação e maturação.
	
	
	

	
	120
	Unid
	Alface. Deve apresentar características do cultivar bem definidas, estar fisiologicamente desenvolvidos, bem formados, com coloração própria, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças e estar em perfeitas condições de conservação e maturação.
	
	
	

	
	1200
	Kg
	Banana branca. Deve apresentar características do cultivar bem definidas, estar fisiologicamente desenvolvidos, bem formados, com coloração própria, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças e estar em perfeitas condições de conservação e maturação.
	
	
	

	
	900
	Kg
	Banana caturra. Deve apresentar características do cultivar bem definidas, estar fisiologicamente desenvolvidos, bem formados, com coloração própria, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças e estar em perfeitas condições de conservação e maturação.
	
	
	

	
	500
	Kg.
	Batata Inglesa. Deve apresentar características do cultivar bem definidas, estar fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas, com coloração própria, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças e estar em perfeitas condições de conservação e maturação. 
	
	
	

	
	350
	Kg.
	Beterraba. Tamanho médio,  Deve apresentar características do cultivar bem definidas, estar fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas, com coloração própria, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças e estar em perfeitas condições de conservação e maturação. 
	
	
	

	
	50
	Maços
	Brócolis. Deve apresentar características do cultivar bem definidas, estar fisiologicamente desenvolvidos, bem formados, com coloração própria, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças e estar em perfeitas condições de conservação e maturação..
	
	
	

	
	280
	Kg
	Cebola de cabeça branca. Classe: média. Tipo especial. Deve apresentar características do cultivar bem definidas, estar fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas, com coloração própria, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças e estar em perfeitas condições de conservação e maturação.
	
	
	

	
	300
	Kg
	Cenoura. Sem folhas. Classe: médio. Deve apresentar características do cultivar bem definidas, estar fisiologicamente desenvolvidas, não lenhosa, bem formadas, limpas, com coloração própria, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças e estar em perfeitas condições de conservação e maturação. 
	
	
	

	
	450
	Kg.
	Chuchu.  Deve apresentar características do cultivar bem definidas, estar fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas, com coloração própria, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças e estar em perfeitas condições de conservação e maturação. 
	
	
	

	
	150
	Unid
	Couve Flor. Deve apresentar características do cultivar bem definidas, estar fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas, com coloração própria, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças e estar em perfeitas condições de conservação e maturação.  
	
	
	

	
	900
	Kg
	Laranja pêra. Grupo I, tipo especial. Deve apresentar características do cultivar bem definidas, estar fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas, limpas, com coloração própria, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças e estar em perfeitas condições de conservação e maturação.
	
	
	

	
	20
	Kg
	Limão thaiti.  Grupo I, tipo especial. Deve apresentar características do cultivar bem definidas, estar fisiologicamente desenvolvidos, bem formados, limpos, com coloração própria, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças e estar em perfeitas condições de conservação e maturação.
	
	
	

	
	1800
	Kg
	Maça Fuji/gala. Deve apresentar características do cultivar bem definidas, estar fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas, com coloração própria, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças e estar em perfeitas condições de conservação e maturação. 
	
	
	

	
	450
	Kg
	Mamão comum. Deve apresentar características do cultivar bem definidas, estar fisiologicamente desenvolvidos, bem formados, limpos, com coloração própria, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças e estar em perfeitas condições de conservação e maturação.
	
	
	

	
	800
	Kg
	Manga Palmer. Deve apresentar características do cultivar bem definidas, estar fisiologicamente desenvolvidos, bem formados, com coloração própria, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças e estar em perfeitas condições de conservação e maturação.
	
	
	

	
	50
	Kg
	Maracujá azedo. Deve apresentar características do cultivar bem definidas, estar fisiologicamente desenvolvidos, bem formados, com coloração própria, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças e estar em perfeitas condições de conservação e maturação.
	
	
	

	
	600
	Kg
	Melancia. Deve apresentar características do cultivar bem definidas, estar fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas, limpas, com coloração própria, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças e estar em perfeitas condições de conservação e maturação.
	
	
	

	
	50
	Bandeja
	Morango. Deve apresentar características do cultivar bem definidas, estar fisiologicamente desenvolvidos, bem formados, com coloração própria, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças e estar em perfeitas condições de conservação e maturação.. Bandeja de 400 gramas
	
	
	

	
	200
	Kg.
	Pepino. Deve apresentar características do cultivar bem definidas, estar fisiologicamente desenvolvidos, bem formados, com coloração própria, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças e estar em perfeitas condições de conservação e maturação..
	
	
	

	
	15
	Kg
	Pimentão verde. Deve apresentar características do cultivar bem definidas, estar fisiologicamente desenvolvidos, bem formados, com coloração própria, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças e estar em perfeitas condições de conservação e maturação.
	
	
	

	
	350
	Kg
	Tangerina pokan. Deve apresentar características do cultivar bem definidas, estar fisiologicamente desenvolvidos, bem formados, com coloração própria, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças e estar em perfeitas condições de conservação e maturação..
	
	
	

	
	260
	Kg.
	Tomate. Subgrupo: verde maduro a pintado. Classe: Médio ou grande, deve apresentar características do cultivo bem definidas, estar fisiologicamente desenvolvidos, bem formados, limpos, com coloração própria, livres de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças e estar em perfeitas condições de conservação e maturação.
	
	
	

	
	250
	Unid
	Repolho Verde. Tamanho médio, deve apresentar a cabeça fechada e com as folhas verdes, apresentar características do cultivar bem definidas, estar fisiologicamente desenvolvidas, bem formado, limpo, com coloração própria, com superfície praticamente lisa, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças e estar em perfeitas condições de conservação e maturação.
	
	
	

	
	70
	Kg.
	Vagem. Deve apresentar características do cultivar bem definidas, estar fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas, com coloração própria, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças e estar em perfeitas condições de conservação e maturação.   
	
	
	

	TOTAL
	


LOTE IV

	01
	150
	Kg
	Pão francês de 50 g.  com percapita de 50 gramas. Elaborado com matérias primas de 1ª qualidade. Deve ser embalado em sacos plásticos transparentes e lacrados para entrega. 
	
	
	

	02
	4000
	Unid
	Pão doce de 50 g (massinha), com cobertura de farofa e com percapita de 50 gramas. Elaborado com matérias primas de 1ª qualidade. Deve ser embalado em sacos plásticos transparentes e lacrados para entrega. 
	
	
	

	03
	1000
	Unid
	Pão dog 50 g com percapita de 50 gramas. Elaborado com matérias primas de 1ª qualidade. Deve ser embalado em sacos plásticos transparentes e lacrados para entrega. 
	
	
	


CONDIÇÕES DE PAGAMENTO: MINIMO DE 60 DIAS

​​​​​____________________________________
Local / Data

________________________________________
Carimbo e Assinatura do Comércio Pesquisado

ANEXO II

Das creches atendidas:

CRECHE CIRANDA CIRANDINHA

 Endereço: Rua Nereu Ramos, Centro CEP 88270-000

 Coordenadora: Rosita Sônia Valle Tridapalli

 Fone: (048) 3267-1354

CRECHE CIRANDA CIRANDINHA

Endereço: Rua Alferes, sn, Trinta Réis, CEP 88270-000

Coordenadora: Rosita Sônia Valle Tridapalli

Fone: (048) 3267-1344 Sec. Mun. De Educação

CRECHE CIRANDA CIRANDINHA 

Endereço: Estrada Geral do Claraiba

Coordenadora: Rosita Sônia Valle Tridapalli

Fone: (048) 3267 - 2109

CRECHE CIRANDA CIRANDINHA 

Endereço: Ponta Fina Norte

Coordenadora: Rosita Sônia Valle Tridapalli

Fone: (048) 3267 - 1920

CRECHE CIRANDA CIRANDINHA 

Endereço: Bairro Espraiado.

Coordenadora: Rosita Sônia Valle Tridapalli

Fone: (048) 3267 -1249 

2. DA ENTREGA

A entrega será de acordo com o solicitado pela Secretaria Municipal de Educação e Esportes  ao Comércio vencedor nas Creches citadas no Anexo II desta Licitação.

3. DA QUANTIDADE

A quantidade a ser entregue, será a combinar, semanalmente, com a Secretaria Municipal de Educação e Esportes, conforme solicitação das Creches.

4. DO TRANSPORTE DAS MERCADORIAS

O Transporte das mercadorias licitadas, será feito pelo Comércio vencedor da Proposta, com veículo de sua propriedade, sem ônus para a Prefeitura Municipal de Nova Trento.

5. DO PAGAMENTO

O Pagamento será parcelado e pago até o 30º dia útil do mês subsequente ao fornecimento do bem licitado.

6. DO REAJUSTE

Os Preços poderão ser reajustados desde que apresentados documentos de comprovação do aumento (Notas Fiscais). Ex.: Apresentar NF do mesmo fornecedor com data do Processo Licitatório e com data que desejar o reajuste, respeitando os sessenta dias de validade das propostas.

Nova Trento - SC, 14 de janeiro de 2011.

__________________________ 
Aprígio José Botameli

Presidente Comissão de Licitações

ANEXO III

MINUTA DO CONTRATO

CONTRATO DE AQUISIÇÃO PARCELADA DE  ALIMENTOS  PARA AS CRECHES DO MUNICIPIO DE NOVA TRENTO QUE CELEBRAM A PREFEITURA MUNICIPAL DE NOVA TRENTO E A EMPRESA .............................

A PREFEITURA MUNICIPAL DE NOVA TRENTO, pessoa jurídica de direito público, sito à Praça del Comune, nº 126, neste ato representado por seu Prefeito Municipal Sr. Orivan Jarbas Orsi, a seguir denominado CONTRATANTE, e a Empresa .............................,  pessoa jurídica de direito privado, sito à Rua ................,......., cidade de ..........., estado de .............., inscrita no CNPJ n° .................., a seguir denominado CONTRATADA, acordam e ajustam firmar o presente Contrato, nos termos da Lei n° 8.666/93, de 21 de junho de 1993 e legislação pertinente, assim como pelas condições do Edital de CARTA CONVITE  n° 001/2011 pelos termos da proposta da Contratada datada de .............................................. e pelas cláusulas a seguir expressas, definidoras dos direitos, obrigações e responsabilidades das partes.

CLÁUSULA PRIMEIRA – DO OBJETO

O presente contrato tem por Objeto a Aquisição parcelada de alimentos para as creches municipais para o ano de 2011, conforme especificações do Processo Licitatório n° 002/2011, Carta Convite n° 001/2011. 

CLÁUSULA SEGUNDA – VALOR CONTRATUAL

Pelo fornecimento de Merenda , a CONTRATANTE  pagará à CONTRATADA o valor de  R$  ......... (.........................................................), conforme cronograma físico – financeiro constante da proposta.

CLÁUSULA TERCEIRA – CONDIÇÕES DE PAGAMENTO

Parágrafo Primeiro – O pagamento será efetuado em até 30 (trinta) dias após entrega do bem licitado e consequente entrada da Nota Fiscal referente, no Setor Financeiro da Prefeitura Municipal.

CLÁUSULA QUARTA – RECURSOS FINANCEIROS 

As despesas decorrentes do presente Contrato correrão à conta do(s) recurso(s) financeiro(s) conforme dotações classificadas e codificadas abaixo:

…..................................

CLÁUSULA QUINTA – CRITÉRIO DE REAJUSTE

Os preços cotados não sofrerão reajuste (conforme proposto em Edital).

CLÁUSULA SEXTA – PRAZO E CONDIÇÕES DE ENTREGA

A entrega será feita nos locais e dias  propostos em  Edital,  sempre que for emitida autorização de Fornecimento por parte da Secretaria Municipal de Educação.

Parágrafo Primeiro – O Prazo estabelecido  poderá ser prorrogado nos termos do art. 57, parágrafos 1° e 2° da Lei n° 8.666/93.

CLÁUSULA SÉTIMA – DIREITOS E RESPONSABILIDADES DAS PARTES

Parágrafo Primeiro – Constituem direitos da CONTRATANTE receber o objeto deste Contrato nas condições acertadas,  e da CONTRATADA perceber o valor ajustado na forma e prazo convencionados.

Parágrafo Segundo – Constituem obrigações da CONTRATANTE:

a) efetuar o pagamento ajustado, e 

b) dar à CONTRATADA as condições necessárias à regular execução do Contrato.

Parágrafo Terceiro – Constituem obrigações da CONTRATADA:

a) Fornecer a CONTRATANTE os bens licitados nas condições e preço expostos na Proposta apresentada;

CLÁUSULA OITAVA – SANÇÕES ADMINISTRATIVAS PARA O CASO DE INADIMPLEMENTO CONTRATUAL.

Parágrafo Primeiro – No caso de não cumprimento do prazo de entrega do objeto constante na Cláusula Sexta, será aplicável a CONTRATADA multas moratória de valor equivalente a 2 % sobre o valor total da proposta apresentada.

Parágrafo Segundo – Pela inexecução total ou parcial do Contrato a CONTRATANTE  poderá, garantida prévia defesa, aplicar à CONTRATADA as sanções previstas no art. 87 da Lei n° 8.666/93; sendo que em caso de multa esta corresponderá a 2 % sobre o valor total do Contrato. 

CLÁUSULA NONA – RESCISÃO

O Presente Contrato pode ser rescindido caso ocorram quaisquer dos fatos alencados no art. 78 e seguintes da Lei n° 8.666/93.

Parágrafo Único – A CONTRATADA reconhece os direitos da CONTRATANTE, em caso de rescisão administrativa prevista no art. 77 da Lei 8.666/93

CLÁUSULA DÉCIMA – LEGISLAÇÃO APLICÁVEL

O Presente instrumento rege-se pelas disposições expressas na Lei n° 8.666, de 21 de junho de 1993, e pelos preceitos de direito público, aplicando-se-lhe supletivamente, os princípios da Teoria Geral dos Contratos e as disposições de direito privado.

CLÁUSULA DÉCIMA PRIMEIRA – TRANSMISSÃO DE DOCUMENTOS

A Troca eventual de documentos e cartas entre CONTRATANTE e a CONTRATADA, será feita de protocolo. Nenhuma outra forma será considerada como prova de entrega de documentos ou cartas.

CLÁUSULA DÉCIMA SEGUNDA  - VIGÊNCIA

O presente Contrato terá validade até dia 31 de dezembro de 2011, ou enquanto durar o estoque de mercadorias.

CLÁUSULA DÉCIMA TERCEIRA – CASOS OMISSOS

Os casos omissos serão resolvidos à luz da Lei n° 8.666/93, e dos princípios gerais de direito.

CLÁUSULA DÉCIMA QUARTA – FORO

Fica eleito o Foro da Comarca de SÃO JOÃO BATISTA para dirimir dúvidas ou questões oriundas do presente Contrato.

E por estarem justas e contratadas, as partes assinam o presente instrumento contratual, por si e seus sucessores, em 02 (duas) vias iguais e rubricadas para todos os fins de direito, na presença das testemunhas abaixo.

NOVA TRENTO, ........................

	........................................................................

PREFEITURA MUNICIPAL DE  NOVA TRENTO

Contratante
	..............................................................................

................................

Contratada


TESTEMUNHAS:

	...................................................................................

1. Testemunha: 

    N° CPF
	..............................................................................

2. Testemunha

    N° CPF



