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PROCESSO LICITATÓRIO N° 0103/2009

CONVITE N° 009/2009

1- PREÂMBULO

A Prefeitura Municipal de Nova Trento, através da Secretaria Municipal da Educação e Esportes, situada à Praça del Comune, 126, Centro, CONVIDA essa conceituada empresa a participar do presente certame licitatório, na modalidade de CONVITE, do tipo MENOR PREÇO POR GRUPO, o qual será processado e julgado em consonância com a Lei 8.666/93 e demais diplomas legais pertinentes. 

1.2 – Para  recebimento do envelope PROPOSTA,  fica determinado o dia 16 de julho de 2009, até às 14:00 horas, o qual deverá ser entregue na Secretaria da Comissão de Julgamento de Licitações, sito à Santo Inácio, 126, Centro, prédio da Prefeitura Municipal.

1.3 – O início da abertura do envelope PROPOSTA ocorrerá às 14:00 horas, na sala de Licitações no mesmo endereço e no mesmo dia mencionado no item 1.2.

2- OBJETO

2.1 – Aquisição parcelada de ALIMENTOS PARA CRECHES MUNICIPAIS, para o segundo semestre do ano de 2009, conforme especificações constantes do Anexo I e Anexo II, que ficam fazendo parte integrante deste CONVITE.

3- DAS CONDIÇÕES DE PARTICIPAÇÃO

3.1 – Além das empresas convidadas pela Administração, poderão participar do presente, empresas interessadas, cadastradas na correspondente especialidade em qualquer órgão ou entidade da Administração Pública, que manifestarem interesse com antecedência de até 24 horas antes do prazo previsto para entrega das propostas.

3.2. - As microempresas e empresas de pequeno porte que desejarem obter os benefícios atribuídos pela Lei Complementar 123/2006, de 15/12/2006, deverão pleitear o mesmo de acordo com os ditames daquele diploma legal. 

4- DA FORMA DE PREENCHIMENTO DO ENVELOPE

4.1 – Nome do órgão Licitante;

4.2 – Número do Convite e do Processo;

4.3 – Dia e hora do encerramento do convite;

4.4 – Indicação da razão social e endereço completo do proponente.

4.5 – DOS ENVELOPES

4.5.1 – As empresas interessadas e/ou cadastradas deverão no dia da abertura da Proposta apresentar dois envelopes sendo:

a) Envelope de Documentação – Contendo

· Negativa de Débito do FGTS;

· Negativa de Débito do INSS;

· Negativa de Débitos Municipal;

· Declaração da empresa proponente, sob pena da Lei, que atende ao inciso V, do artigo 27, da Lei n° 8.666/93 de 21 de junho de 1993, que se refere ao inciso XXXIII, do artigo 7° da Constituição Federal, de que não possui em seu quadro de empregados, trabalhadores menores de dezoito anos realizando trabalhos noturnos, perigosos e insalubres, e de menores de dezesseis anos trabalhando em qualquer tipo de função, salvo na condição de aprendiz, a partir dos quatorze anos.

· Declaração da própria empresa de que não está impedida de licitar com quaisquer órgãos públicos Estaduais, Municipais ou Federais.

b) Envelope Proposta – Contendo

· A proposta datilografada, impressa ou manuscrita em papel timbrado da empresa, em duas vias, sem rasuras ou entrelinhas.

5- ENVELOPE PROPOSTA

5.1 – O envelope proposta deverá conter:

5.1.1 – A proposta propriamente dita, datilografada, impressa ou manuscrita,  em duas vias, redigida em português de forma clara detalhada, sem emendas ou rasuras, assinada em seu final pelo representante legal da proponente e rubricada nas demais folhas, conterá:

5.1.1.1 – razão social, endereço completo, CNPJ do MF.;

5.1.1.2 – número do convite e do processo;

5.1.1.3 – descrição do objeto da licitação, obedecidas as especificações constantes do memorial descritivo anexo ao presente;

5.1.1.4 – preço ofertado, em moeda corrente nacional, incluindo os tributos incidentes e transporte;

5.1.1.5 – validade da proposta: mínimo de 60 dias, a contar da data da abertura do envelope proposta;

5.1.1.6 – prazo de entrega: imediato, com Emissão de Autorização pela Prefeita, ou pela Secretaria de Educação e Esportes;

5.1.1.7 – condições de pagamento: mínimo de 30  dias a partir da entrega do objeto da licitação;

5.1.1.8 – local, data, assinatura e identificação do signatário.

6- DA ABERTURA DOS ENVELOPES E DO JULGAMENTO

6.1. – O  presente convite será processado e julgado de acordo com o procedimento estabelecido no art. 43 da Lei n° 8.666/93.

6.1.1 – No dia, local e hora designados no preâmbulo, na presença dos licitantes ou de seus representantes legais que comparecerem ao ato, a comissão iniciará os trabalhos, examinando os envelopes proposta, os quais serão rubricados pelos seus membros e representantes presentes, procedendo-se a seguir sua abertura.

6.1.2 – Após abertos os envelopes, as propostas serão tidas como imutáveis e acabadas, não sendo admitidas quaisquer providências posteriores tendentes a sanar suas falhas ou omissões.

6.1.3 – As propostas serão examinadas e rubricadas pelos membros e representantes dos licitantes presentes, procedendo-se à leitura das mesmas;

6.1.3.1 – As propostas que apresentarem erros manifestos de cálculos serão corrigidas automaticamente pela Comissão;

6.1.3.2 – Desta forma será lavrada ata circunstanciada, que será assinada pelos membros da comissão e representantes presentes, constando da mesma toda e qualquer declaração.

6.1.4 – Se ocorrer a suspensão da reunião para julgamento e a mesma não puder ser realizada no mesmo dia, o resultado será publicado no Mural da Prefeitura, para conhecimento dos interessados.

6.2. Critérios de Julgamento

6.2.1 – Desclassificação:

6.2.1.1 – Serão desclassificadas as propostas que:

a) não obedecerem as condições estabelecidas no convite;

b) apresentarem preços manifestadamente inexequíveis ou excessivos; (podemos considerar preço máximo que estamos dispostos a pagar inciso X do art. 40)

b.1 – será considerado preço excessivo aquele que estiver acima do praticado no mercado.

6.2.1.2 – Se todas as propostas forem desclassificadas, a Administração poderá fixar aos licitantes o prazo de 3 dias úteis para reapresentação de outras escoimadas das causas que ensejarem a desclassificação.

6.2.2 – Classificação

6.2.2.1 – As propostas consideradas aceitáveis serão analisadas pela comissão, que fará a classificação por global, levando-se em conta exclusivamente o menor preço.

a) a classificação se fará pela ordem crescente dos preços propostos;

b) no caso de empate, será assegurada preferência por bens produzidos por empresas brasileiras;

c) persistindo o empate ocorrerá, para fins de desempate, sorteio, em dia e horário previamente divulgado, com a presença dos membros da comissão, sendo necessariamente convocados os licitantes empatados;

6.3 – Adjudicação e Homologação.

6.3.1 – A comissão fará a adjudicação à primeira classificada.

6.3.2 – Adjudicado o objeto, a comissão, após decorrido o prazo de interposição de recurso ou julgado o mesmo, submeterá os autos à autoridade competente para deliberação quanto a homologação da adjudicação.

7- PRAZO E CONDIÇÕES PARA ASSINATURA DO CONTRATO OU RETIRADA DO DOCUMENTO EQUIVALENTE 

7.1 – O proponente vencedor deverá assinar o instrumento contratual ou retirar o documento equivalente no prazo de 5 dias consecutivos, a partir do comunicado expedido pela Administração.

7.2 – Nos termos do § 2° do art. 64 da Lei 8.666/93, poderá a administração, quando o convocado se recusar a assinar o contrato ou retirar o documento equivalente, no prazo estabelecido, convocar os licitantes remanescentes, na ordem de classificação, para fazê-lo em igual prazo e nas mesmas condições da primeira classificada, inclusive quanto aos preços ou revogar a licitação, independentemente da cominação estabelecida pelo art. 81 da legislação citada.

7.3 – No ato da assinatura do instrumento contratual ou da retirada do documento equivalente, a empresa deverá apresentar:

7.3.1 – Prova de Situação Regular perante o Instituto Nacional de Seguridade Social – apresentando o CND – Certidão Negativa de Débito;

7.3.2 – Prova de Regularidade perante o FGTS – Fundo de Garantia por Tempo de Serviço (Lei 9.012, de 30/03/95).

7.3.3 – O descumprimento dos dispostos nos subitens 7.3.1 e 7.3.2 implicará no impedimento em assinar o termo contratual ou na retirada do documento equivalente, sujeitando a empresa às penalidades previstas no subitem 10.1.1.

8- LOCAL E PRAZO DE ENTREGA DO OBJETO DA LICITAÇÃO

8.1 – O Objeto da licitação deverá ser entregue nos locais especificados no ANEXO II, no horário das 8:00 às 12:00 horas e das 13:30 as 17:00 horas, de segunda a sexta-feira.

8.2 – O prazo máximo para entrega do objeto da licitação é imediato, sendo que a contratada deverá possuir autorização da Secretária Municipal de Educação e Esportes para entrega do objeto. 

9- DAS CONDIÇOES DE  PAGAMENTO

9.1 – O pagamento será efetuado através do Banco do Brasil S/A, até o 30º dia a contar do recebimento parcelado do objeto da licitação e da documentação fiscal, devidamente atestada pela administração.

9.1.1 – Em caso de devolução da documentação fiscal para correção, o prazo para pagamento fluirá a partir da sua reapresentação.

10- DAS SANÇÕES

10.1 – Pela recusa injustificada em assinar o termo contratual ou em retirar o documento equivalente, dentro do prazo estabelecido, será aplicada multa correspondente a 5% do valor do contrato, não aplicando-se a mesma, à empresa remanescente, em virtude da não aceitação da primeira convocada.

10.2 – Pelo descumprimento das condições estabelecidas no ajuste, a contratada fica sujeita às seguintes penalidades:

10.2.1 – Pelo atraso injustificado na entrega do objeto da licitação:

10.2.1.1 – até 15 dias, multa de 2% sobre o valor da obrigação, por dia de atraso;

10.2.1.2 – superior a 15 dias, multa de 3% sobre o valor da obrigação, por dia de atraso;

10.2.2 – Pela inexecução total ou parcial do ajuste, multa de 5%, calculada sobre o valor do objeto não entregue.

11- RECURSOS

11.1 – Somente serão aceitos os recursos previstos na Lei 8.666/93, os quais deverão ser protocolados à Rua Santo Inácio, 126, Nova Trento, dirigidos à Comissão Permanente de Licitações.

12- DO HORÁRIO E LOCAL PARA OBTENÇÃO DE ESCLARECIMENTOS 

12.1 – Este convite será fixado para conhecimento e consulta dos interessados no Mural da Prefeitura Municipal de Nova Trento

12.2 – Maiores esclarecimentos poderão ser obtidos na Prefeitura Municipal no endereço mencionado no Preâmbulo, no horário das 13:00 as 17:00 horas até o último dia previsto para a entrega dos envelopes proposta.

Nova Trento-SC em 03de julho de 2009.

........................................................................

Orivan Jarbas Orsi

Prefeito Municipal

.............................................................................

Aprígio José Botameli

Presidente da Comissão de Licitações

A N E X O   I

PROCESSO LICITATÓRIO N°  0103/2009

CARTA CONVITE N° 009/2009

TIPO: MENOR PREÇO POR GRUPO

Abertura: 16/07/2009 as 14:00 horas

GRUPO I

Item
Qtde
Unidade
ESPECIFICAÇÃO
Marca
Pço. Unit.
Pço. Total

01
470
Kg.
Arroz / Grupo: Beneficiado / SubGrupo: Parbolizado / Classe: Longo Fino. Tipo 1 (Um). Certificado de Grãos / Registro do Produto no Ministério da Agricultura. Embalagem padronizada com tarja de 1 Kg.




02
240
Kg
Feijão Anão / Classe: Preto tipo 1 (um). Certificado de Classificação de grãos / Registro do Produto no Ministério da Agricultura. Embalagem padronizada com tarja de 1 Kg.




03
380
Kg.
Açúcar Refinado, Registro do Produto no Ministério da Saúde com embalagem padronizada de 1 Kg.




04
110
Kg
Massa para Macarrão, Tipo Parafuso, com sêmola e Vitamina A (Registro no Ministério da Saúde). Embalagem padronizada de 500 gramas ou 1 Kg (Registro no Ministério da Saúde).




05
50
Kg.
Massa para Macarrão, Tipo Espagueti, com sêmola e Vitamina A . Embalagem padronizada de 500 gramas ou 1 kg. (Registro no Ministério da Saúde)




06
70
Kg.
Massa para Macarrão, Tipo Aletria, com sêmola, Vitamina A  Embalagem padronizada de 500 gramas ou 1 Kg. (Registro no Ministério da Saúde)




07
60
Kg. 
Sal Refinado Iodado/ Registro do Produto no Ministério da Saúde com embalagem Padronizada com tarja. Embalagem de 1 Kg.




08
70
Kg.
Flocos de Milho Pré cozido. Embalagem de 500 gramas.




09
165
Dz
Ovos de Galinha Fresco – Tipo A –  (52 a 55 gramas  de peso por 0,65  Unidade). (Certificado de Inspeção Estadual ou Federal) Embalagem padrão com rótulo, descartável, fechada, com 1 dúzia. Data de Produção e Validade. 




10
470
Kg
Farinha de Trigo Especial enriquecida com ácido fólico. Registro do Produto no Ministério da Saúde. Embalagem de 1 Kg. Deve ser 100% Natural, sem Aditivos, com Glúten.




11
150
Lata
Óleo Refinado de Soja / registro do produto no Ministério da Saúde. Sem colesterol / enriquecido com vitamina E, padronizada com data de fabricação/validade. Embalagem 900 ml.




12
60
Litro
Vinagre de Álcool / Registro no Ministério da Saúde. Frasco de 1 Litro.




13
100
Lata
Extrato de Tomate – Registro do produto no Ministério da Saúde. Embalagem padronizada  350 g., contendo como únicos ingredientes: tomate, açúcar e sal 




14
60
Kg.
Margarina vegetal c/ sal, livre de gordura trans/ registro do produto no Ministério da Saúde. Embalagem de  500 gr ou 1 Kg.




15
5
Kg
Milho verde em conserva. Embalagem de 200 gramas.




16
5
Kg
Fermento Biológico seco, instantâneo em embalagem Tetra Park c/ 100 gramas.




17
60
Lata
Fermento químico para Bolo (embalagem de 100 gramas)




18
10
Kg.
Doce de Leite em Pasta. Embalagem de 400 Kg.




19
35
Kg
Doce de  Frutas cremosa. Embalagem de 700 gramas.




20
34
Kg.
Farinha de mandioca  / Grupo Seca / Subgrupo: Fina / Classe Tipo 01. Certificado do Produto no Ministério da Agricultura. Embalagem padronizada com Tarja constando as especificações. Embalagem de 01 Kg.




21
53
Kg.
Café torrado e moído, extraforte. 100 % café.  Embalagem a vácuo de 500 gramas. 




22
95
Kg.
Biscoito Doce Sortido

(Leite/maria/chocolate/côco) com registro do produto no Ministério da Saúde.  Data de Produção e/ou Validade. Embalagem de 400 Gr ou 1 Kg.




23
36
Kg. 
Biscoito Salgado tipo cream cracker com registro do produto no Ministério da Saúde. Embalagem produzida com Dupla Proteção. Gordura trans ausente ou presente no máximo até 3 %. Data de Produção e/ou Validade. Embalagem de 400 gr.




24
90
Kg
Polvilho azedo, com registro no Ministério da Saúde. Embalagem 1 kg.




25
4
Kg
Proteína Texturizada de soja de textura média / Embalagem de 400 gr ou 1 Kg , com registro no Ministério da Saúde e soja livre de transgênicos.




26
5
Kg.
Colorau em Pó. Embalagem  de 100 gramas com data de validade.




27
8
Kg
Melado de cana. Embalagens de 500 gramas, com registro no Ministério da Saúde.




28
30
Kg
Feijão carioca Classe: Tipo 1 (um). Certificado de Classificação de grãos / Registro do Produto no Ministério da Agricultura. Embalagem padronizada com tarja de 1 Kg.




29
36
Kg
Achocolatado em pó instantâneo, com vitaminas e ferro. Refil de 400 gr




30
1700
Lts
Leite Integral. Embalagem tetra pack de 1 lt, processado pelo sistema UHT a temperatura acima de 140º.




31
350
Cxa
Pó para preparo de gelatina, sabor frutas, isento de adoçantes artificiais. Caixa de 85 gr




32
60
Pctes
Queijo parmesão ralado/Embalagem padronizada de 50 grs.




33
10
Kg
Farinha de trigo integral – Registro no Ministério da Saúde – Embalagem de 1 kg ou 500 gramas.




TOTAL


GRUPO II

Item
Qtde
Unidade
ESPECIFICAÇÃO
Marca
Preço Unit.
Preço 

Total

01
10
Cx.
Filtro de Papel para café 103.  Embalagem c/ 40 unidades.




02
12
Pacote
Toalhas de Papel. Embalagem com  2 rolos com 60 toalhas cada, de 22 cm x 20 cm.




03
5
Pcte
Fósforo – Pcte com 10 caixas contendo 40 fósforos comuns.




04
15
Rolos
Embalagem para freezer e microondas p/ 3 Kg. – com 100 unidades de 23 cm x 35 cm. Atóxico, inodoro e incolor. 




05
170
Unid 
Água mineral sem gás. Bombona de 20 lts




TOTAL


GRUPO III

Item
Qtde
Unidade
ESPECIFICAÇÃO
Marca
Preço Unit.
Preço Total

01
92
Kg.
Carne Bovina de 1a (patinho) cortada em bifes finos e passados na máquina de amaciar, com percapita  em torno de 100 gramas/ 

(Certificado de Inspeção Estadual ou Federal).




02
165
Kg.
Carne Bovina Moída de 2ª Resfriada. (Certificado de Inspeção Estadual ou Federal)/ A carne deve conter o mínimo de sebo, conforme características de uma carne de 2ª/ Embalagem Plástica de aprox. 1 Kg com rótulo. 




03
170
Kg.
Cortes de Frango (coxa e sobrecoxa, aprox. 1000  a 1200 gramas) (Certificado de Inspeção Estadual ou Federal). O produto não deve conter excesso de gordura. Embalagem por Unidade com rótulo.




04
180
Kg.
Cortes de Frango (Peito de Frango com osso, congelado) Embalagem de  1500  a 2000 gramas) (Certificado de Inspeção Estadual ou Federal). Embalagem por Unidade com rótulo.




05
50
Kg.
Filé de Peixe, sem espinhas (Cação)




06
15
Kg
Moela galinha. Embalagem de 500 gramas ou 1 Kg.




07
10
Kg
Requeijão cremoso. Pote de 200 gramas ou 250 gramas.




08
300
Kg.
Carne Bovina de 2ª sem osso 

 ( paleta ). Não deve apresentar excesso de sebo e gordura.

Embalagem de aproximadamente 1 Kg. (Certificado de Inspeção Estadual ou Federal).




TOTAL


GRUPO IV

Item
Qtde
Unidade
ESPECIFICAÇÃO
Marca
Preço Unit.
Preço Total

01
650
Kg
Maçã Fugi / Grupo Rajada/ Classe de (70 mm a 80 mm). Tipo ou Categoria 2. Deve estar fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas, limpas, com coloração própria, superfície praticamente lisa, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças. Estar em perfeitas condições de conservação e maturação, isento de substâncias nocivas saúde, permitindo apenas as tolerâncias previstas em Lei .




02
350
Kg
Laranja Pêra/Grupo 1/Classe 4 a 9 de (60 mm a 85 mm) Tipo Especial. Devem estar fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas, com coloração própria, superfície praticamente lisa, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças. Estar em perfeitas condições de conservação e maturação, isento de substâncias nocivas saúde, permitindo apenas as tolerâncias previstas em Lei.




03
280
Kg
Mamão Comum. Devem estar fisiologicamente desenvolvidos, bem formados, limpos, com coloração própria, superfície praticamente lisa, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças. Estar em perfeitas condições de conservação e maturação, isento de substâncias nocivas saúde, permitindo apenas as tolerâncias previstas em Lei .




04
350
Kg
Melancia. Devem estar fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas, limpas, com coloração própria, superfície praticamente lisa, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças. Estar em perfeitas condições de conservação e maturação, isento de substâncias nocivas saúde, permitindo apenas as tolerâncias previstas em Lei .




05
5
Kg
Limão Tahiti.  Devem estar fisiologicamente desenvolvidos, bem formados, limpos, com coloração própria, superfície praticamente lisa, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças. Estar em perfeitas condições de conservação e maturação, isento de substâncias nocivas saúde, permitindo apenas as tolerâncias previstas em Lei .




06
250
Kg.
Batata Inglesa Grupo 1/Classe 2 Tipo Especial (de 45 mm a 85 mm de diâmetro transversal). Devem estar fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas, com coloração própria, superfície praticamente lisa, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças. Estar em perfeitas condições de conservação e maturação, isento de substâncias nocivas saúde, permitindo apenas as tolerâncias previstas em Lei  .




07
30
Kg
Raiz de Aipim sem casca e congelado. Devem estar fisiologicamente desenvolvidos, bem formados, limpos, com coloração própria, superfície praticamente lisa, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças. Estar em perfeitas condições de conservação e maturação, isento de substâncias nocivas saúde, permitindo apenas as tolerâncias previstas em Lei .




08
70
Kg
Abóbora Comum. Devem estar fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas, com coloração própria, superfície praticamente lisa, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças. Estar em perfeitas condições de conservação e maturação, isento de substâncias nocivas saúde, permitindo apenas as tolerâncias previstas em Lei  Embalagem a granel.




09
105
Kg
Cebola de cabeça branca /Classe médio/Tipo: Especial (de 50mm a 90mm de diâmetro transversal). Devem estar fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas, com coloração própria, superfície praticamente lisa, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças. Estar em perfeitas condições de conservação e maturação, isento de substâncias nocivas saúde, permitindo apenas as tolerâncias previstas em Lei   Embalagem a granel. 




10
170
Kg
Cenoura /Classe Média/Tipo: Especial (de 50 mm a 90 mm de diâmetro Transversal). Devem estar fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas, com coloração própria, superfície praticamente lisa, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças. Estar em perfeitas condições de conservação e maturação, isento de substâncias nocivas a saúde, permitindo apenas as tolerâncias previstas em Lei  Embalagem a granel. 




11
150
Unid.
Repolho Verde Médio.  Devem estar fisiologicamente desenvolvidos, bem formados, com coloração própria, superfície praticamente lisa, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças. Estar em perfeitas condições de conservação e maturação, isento de substâncias nocivas saúde, permitindo apenas as tolerâncias previstas em Lei.




12
70
Unid.
Couve Flor.  Devem estar fisiologicamente desenvolvidos, bem formados, com coloração própria, superfície praticamente lisa, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças. Estar em perfeitas condições de conservação e maturação, isento de substâncias nocivas saúde, permitindo apenas as tolerâncias previstas em Lei.




13
130
Kg.
Tomate para salada, Longa Vida.  Devem estar fisiologicamente desenvolvidos, bem formados, com coloração própria, superfície praticamente lisa, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças. Estar em perfeitas condições de conservação e maturação, isento de substâncias nocivas saúde, permitindo apenas as tolerâncias previstas em Lei.




14
220
Kg.
Beterraba.  Devem estar fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas, com coloração própria, superfície praticamente lisa, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças. Estar em perfeitas condições de conservação e maturação, isento de substâncias nocivas saúde, permitindo apenas as tolerâncias previstas em Lei.




15
250
Kg.
Chuchu.  Devem estar fisiologicamente desenvolvidos, bem formados, com coloração própria, superfície praticamente lisa, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças. Estar em perfeitas condições de conservação e maturação, isento de substâncias nocivas saúde, permitindo apenas as tolerâncias previstas em Lei.




16
65
Kg.
Vagem.  Devem estar fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas, com coloração própria, superfície praticamente lisa, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças. Estar em perfeitas condições de conservação e maturação, isento de substâncias nocivas saúde, permitindo apenas as tolerâncias previstas em Lei.




17
10
Kg.
Alho. Devem estar fisiologicamente desenvolvidos, bem formados, com coloração própria, superfície praticamente lisa, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças. Estar em perfeitas condições de conservação e maturação, isento de substâncias nocivas saúde, permitindo apenas as tolerâncias previstas em Lei. Embalagem a granel ou de 150 gramas.




18
80
Kg.
Pepino. Devem estar fisiologicamente desenvolvidos, bem formados, com coloração própria, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças. Estar em perfeitas condições de conservação e maturação, isento de substâncias nocivas saúde, permitindo apenas as tolerâncias previstas em Lei.




19
10
Kg
Abacate. Devem estar fisiologicamente desenvolvidos, bem formados, com coloração própria, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças. Estar em perfeitas condições de conservação e maturação, isento de substâncias nocivas saúde, permitindo apenas as tolerâncias previstas em Lei.




20
20
Unid.
Abacaxi. Devem estar fisiologicamente desenvolvidos, bem formados, com coloração própria, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças. Estar em perfeitas condições de conservação e maturação, isento de substâncias nocivas saúde, permitindo apenas as tolerâncias previstas em Lei.




21
60
Unid.
Alface. Devem estar fisiologicamente desenvolvidos, bem formados, com coloração própria, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças. Estar em perfeitas condições de conservação e maturação, isento de substâncias nocivas saúde, permitindo apenas as tolerâncias previstas em Lei




22
20
Kg
Melão espanhol. Devem estar fisiologicamente desenvolvidos, bem formados, com coloração própria, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças. Estar em perfeitas condições de conservação e maturação, isento de substâncias nocivas saúde, permitindo apenas as tolerâncias previstas em Lei




23
20
Bandeja
Morango. Devem estar fisiologicamente desenvolvidos, bem formados, com coloração própria, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças. Estar em perfeitas condições de conservação e maturação, isento de substâncias nocivas saúde, permitindo apenas as tolerâncias previstas em Lei. Embalagens 400 g




24
50
Maços
Brócolis. Devem estar fisiologicamente desenvolvidos, bem formados, com coloração própria, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças. Estar em perfeitas condições de conservação e maturação, isento de substâncias nocivas saúde, permitindo apenas as tolerâncias previstas em Lei.




25
5
Kg
Pimentão verde. Devem estar fisiologicamente desenvolvidos, bem formados, com coloração própria, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças. Estar em perfeitas condições de conservação e maturação, isento de substâncias nocivas saúde, permitindo apenas as tolerâncias previstas em Lei.




26
250
Kg
Tangerina pokan. Devem estar fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas, com coloração própria,livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças. Estar em perfeitas condições de conservação e maturação,isento de substâncias nocivas para a saúde, permitindo apenas  as tolerâncias previstas em Lei.




27
20
Kg 
Abobrinha verde. Devem estar fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas, com coloração própria, livre de danos mecânicos,  fisiológicos, pragas e doenças. Estar em perfeitas  condições de conservação e maturação, isentos de substâncias nocivas à saúde, permitindo apenas as previstas em Lei.




28
20
Kg
Berinjela. Devem estar fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas, com coloração própria, livre de danos mecânicos,  fisiológicos, pragas e doenças. Estar em perfeitas  condições de conservação e maturação, isentos de substâncias nocivas à saúde, permitindo apenas as previstas em Lei.




TOTAL


GRUPO V

01
80
Kg
Pão francês de 50 g




02
1650
Unid.
Pão doce de 50 g (massinha)




03
500
Unid
Pão dog, 50 g




GRUPO VI

01
620
Kg
Banana branca. Devem star fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas, com coloração própria, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças. Estar em perfeitas condições de conservação e maturação, isento de substâncias nocivas saúde, permitindo apenas as tolerâncias previstas em Lei.



02
300
Kg
Manga Palmer. Devem estar fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas, com coloração própria, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças. Estar em perfeitas condições de conservação e maturação, isento de substâncias nocivas saúde, permitindo apenas as tolerâncias previstas em Lei.



03
25
Kg
Maracujá azedo. Devem estar fisiologicamente desenvolvidos, bem formados, com coloração própria, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças. Estar em perfeitas condições de conservação e maturação, isento de substâncias nocivas saúde, permitindo apenas as tolerâncias previstas em Lei.



04
300
Kg
Banana caturra. Devem estar fisiologicamente desenvolvidos, bem formados, com coloração própria, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças. Estar em perfeitas condições de conservação e maturação, isento de substâncias nocivas saúde, permitindo apenas as tolerâncias previstas em Lei.



CONDIÇÕES DE PAGAMENTO: MINIMO DE 60 DIAS

​​​​​____________________________________
Local / Data

________________________________________
Carimbo e Assinatura do Comércio Pesquisado

ANEXO II

Das creches atendidas:

CRECHE CIRANDA CIRANDINHA

 Endereço: Rua Nereu Ramos, Centro CEP 88270-000

 Coordenadora: Rosita Sônia Valle Tridapalli

 Fone: (048) 3267-1354

CRECHE CIRANDA CIRANDINHA

Endereço: Rua Alferes, sn, Trinta Réis, CEP 88270-000

Coordenadora: Rosita Sônia Valle Tridapalli

Fone: (048) 3267-1344 Sec. Mun. De Educação

CRECHE CIRANDA CIRANDINHA 

Endereço: Estrada Geral do Claraiba

Coordenadora: Rosita Sônia Valle Tridapalli

Fone: (048) 3267 - 2109

CRECHE CIRANDA CIRANDINHA 

Endereço: Ponta Fina Norte

Coordenadora: Rosita Sônia Valle Tridapalli

Fone: (048) 3267 - 1920

CRECHE CIRANDA CIRANDINHA 

Endereço: Bairro Espraiado.

Coordenadora: Rosita Sônia Valle Tridapalli

Fone: (048) 3267 -1249 

2  -  DA ENTREGA

A entrega será de acordo com o solicitado pela Secretaria Municipal de Educação e Esportes  ao Comércio vencedor nas Creches citadas no Anexo II desta Licitação.

3 - DA QUANTIDADE

A quantidade a ser entregue, será a combinar, semanalmente, com a Secretaria Municipal de Educação e Esportes, conforme solicitação das Creches.

4 - DO TRANSPORTE DAS MERCADORIAS

O Transporte das mercadorias licitadas, será feito pelo Comércio vencedor da Proposta, com veículo de sua propriedade, sem ônus para a Prefeitura Municipal de Nova Trento.

5 - DO PAGAMENTO

O Pagamento será parcelado e pago até o 30º dia útil do mês subsequente ao fornecimento do bem licitado.

6. DO REAJUSTE

Os Preços poderão ser reajustados desde que apresentados documentos de comprovação do aumento (Notas Fiscais). Ex.: Apresentar NF do mesmo fornecedor com data do Processo Licitatório e com data que desejar o reajuste, respeitando os sessenta dias de validade das propostas.

Nova Trento - SC, em 03 de julho  de 2009.

__________________________________

Orivan Jarbas Orsi

Prefeito Municipal

__________________________ 
Aprígio José Botameli

Presidente Comissão de Licitações

