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Interessado: NILTON DO NASCIMENTO EIRELI Cidade: Lauro Muller , Santa Catarina
Endereço:  Est. Geral Rio Amaral II S/N  CEP:  88.880-000
CNPJ:  16.922.479/0001-53  Fone:  (48) 3464-5630
IE:  256845034   

DADOS DO LOCAL DE AMOSTRAGEM
Protocolo: 15009.2021_AlC_1_1 Técnico de Amostragem: Cliente: Marli Kunhaski

Matriz: Carnes
Data Amostragem: 08/04/2021 - 10:00FC

Data Recebimento:  09/04/2021
Data de Emissão do Relatório:  15/04/2021

Número Lacre:  0110479
Endereço Amostragem: SIE:232
Ponto Amostragem: -Sala Desossa
Marca:  Fricat Lote:  08/04/2021
Data fabricação / validade: 08/04/2021 - 07/06/2021
Tipo de Amostra: Carne Resfriada de Bovino Sem Osso
Nome do produto (comercial):  Carne Resfriada de Bovino Sem Osso - Patinho
Plano de Amostragem:  A_15009/2021
1ª Legislação: IN nº 60 de 23 de Dezembro de 2019 - 6. Carnes Bovina, Suína e Outras - a
(FC) - dados fornecidos pelo cliente
   PARÂMETRO   LEGISLAÇÃO    RESULTADO   U95% UNIDADE

Contagem de Escherichia coli   Vide(**) <1,0x101 ± 0,22 UFC/g

Contagem de microorganismos aeróbios a 30ºC - Determinação pela técnica de inoculação em profundidade   Vide(**) 4,3x105 ± 0,14 UFC/g

DADOS EXTRAS DA QUALIDADE DO ENSAIO

PARÂMETRO LQ LD FAIXA DE
TRABALHO MÉTODO DATA

INÍCIO
DATA

FINALIZAÇÃO

Contagem de Escherichia coli 1,0x10¹ - - AOAC Intl., OMA, 21ª Edição, método 998.08 12/04/2021 15/04/2021

Contagem de
microorganismos aeróbios a
30ºC - Determinação pela
técnica de inoculação em
profundidade

1,0x10¹ - - ISO 4833-1:2013 12/04/2021 15/04/2021

Os resultados se aplicam à amostra conforme recebida.

** 1ª Legislação

Contagem de Escherichia coli - 1,0x10^1 UFC/g para carne bovina e outras carnes.
1,0x10^2 UFC/g para carne suína.
Contagem de microorganismos aeróbios a 30ºC - Determinação pela técnica de inoculação em profundidade - 1,0x10^6 UFC/g
exceto para miúdos
5,0x10^6 UFC/g para miúdos
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Declaração de Conformidade:

O Freitag Laboratórios possui como regra de decisão não considerar a(s) incerteza(s) de medição do(s) ensaio(s) na elaboração da Declaração de
Conformidade.
De acordo com a(s) legislação(ões) IN nº 60 de 23 de Dezembro de 2019 - 6. Carnes Bovina, Suína e Outras - a, fica constatado que o(s) parâmetro(s)
analisado(s), neste relatório, atendem aos limites estabelecidos pela(s) legislação(ões) citada(s).

Relatório de Ensaio revisado e liberado por:  Jader David Klug/Gestor de Matrizes de Alimentos 
Código Ordem Serviço:  A_15009.2021
Chave de autenticação:  O13-SODB-13A

Verifique a autenticidade deste documento no seguinte endereço:  http://www.freitag.com.br 

Consulte nossas certificações e escopo acreditado no site: www.freitag.com.br
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Interessado: NILTON DO NASCIMENTO EIRELI Cidade: Lauro Muller , Santa Catarina
Endereço:  Est. Geral Rio Amaral II S/N  CEP:  88.880-000
CNPJ:  16.922.479/0001-53  Fone:  (48) 3464-5630
IE:  256845034   

DADOS DO LOCAL DE AMOSTRAGEM
Protocolo: 15009.2021_AlC_1_1 Técnico de Amostragem: Cliente: Marli Kunhaski

Matriz: Carnes
Data Amostragem: 08/04/2021 - 10:00FC

Data Recebimento:  09/04/2021
Data de Emissão do Relatório:  15/04/2021

Número Lacre:  0110479
Endereço Amostragem: SIE:232
Ponto Amostragem: -Sala Desossa
Marca:  Fricat Lote:  08/04/2021
Data fabricação / validade: 08/04/2021 - 07/06/2021
Tipo de Amostra: Carne Resfriada de Bovino Sem Osso
Nome do produto (comercial):  Carne Resfriada de Bovino Sem Osso - Patinho
Plano de Amostragem:  A_15009/2021
1ª Legislação: IN nº 60 de 23 de Dezembro de 2019 - 6. Carnes Bovina, Suína e Outras - a
(FC) - dados fornecidos pelo cliente
   PARÂMETRO   LEGISLAÇÃO    RESULTADO   U95% UNIDADE

Salmonella spp. - Determinação qualitativa pela técnica de Presença/Ausência (VIDAS® Salmonella SLM easy) Ausência Ausência - 25 g

DADOS EXTRAS DA QUALIDADE DO ENSAIO

PARÂMETRO LQ LD FAIXA DE
TRABALHO MÉTODO DATA

INÍCIO
DATA

FINALIZAÇÃO

Salmonella spp. -
Determinação qualitativa pela
técnica de Presença/Ausência
(VIDAS® Salmonella SLM
easy)

Ausência - - AOAC Intl., OMA 21ª Edição, método 2011.03 12/04/2021 15/04/2021

Os resultados se aplicam à amostra conforme recebida.

Declaração de Conformidade:

O Freitag Laboratórios possui como regra de decisão não considerar a(s) incerteza(s) de medição do(s) ensaio(s) na elaboração da Declaração de
Conformidade.
De acordo com a(s) legislação(ões) IN nº 60 de 23 de Dezembro de 2019 - 6. Carnes Bovina, Suína e Outras - a, fica constatado que o(s) parâmetro(s)
analisado(s), neste relatório, atendem aos limites estabelecidos pela(s) legislação(ões) citada(s).

Relatório de Ensaio revisado e liberado por:  Jader David Klug/Gestor de Matrizes de Alimentos 
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Código Ordem Serviço:  A_15009.2021
Chave de autenticação:  O13-SODB-13A

Verifique a autenticidade deste documento no seguinte endereço:  http://www.freitag.com.br 

Consulte nossas certificações e escopo acreditado no site: www.freitag.com.br


